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Attivita promozionali, divulgative e di
comunicazione a supporto della piccola pesca
artigianale nella regione Friuli Venezia Giulia,

nell’ambito del WP2, Azione 2.4 e del WP4,
Azione 4.4, del progetto
“ADRISMARTFISH - Valorisation of SMall-scale
ARTisanalFISHeryalong the Adriaticcoasts, in a
context of sustainability”
finanziato dal ProgrammaOperativo di Cooperazione
transfrontaliera Interreg V Altalia-Croazia 2014-

2020.
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EVENTI 2/31 OTTOBRE 2021

1. Attivita di informazione e promozione dei sistemi di pesca e dei prodotti
della piccola pesca artigianale

Ideazione, organizzazione e svolgimento di n. 10 eventi di divulgazione sul modello
show coking con presentazione e somministrazione esclusivamente di prodotti ittici
della piccola pesca artigianale:
e 8eventipericonsumatori
e 2 eventi di disseminazione/formazione presso gli studenti delle scuole
alberghiere regionali accreditate (lal, formazione professionale)

Gli eventi si sono strutturati in quattro momenti:

- il primo momento in cui un esperto della pesca ha illustrato i temi della sostenibilita
ambientale della piccola pesca, rapporti con I’'ambiente e la sua tutela, sistemi e prodotti
ittici pescati;

- il secondo momento ha previsto I'intervento dei pescatori della piccola pesca artigianale
locale;

- il terzo momento é stato dedicato all’illustrazione da parte di uno chef delle
metodologiedi conservazione, preparazione e cottura dei prodotti ittici della piccola
pesca artigianale (es.branzini, orate, ombrine, pagelli, sogliole, seppie, canocchie,
mormore, cefali. etc....);

- il quarto momento é stato dedicato alle degustazioni gratuite guidate dei prodotti ittici
presentatie preparati, anche in abbinamento con i prodotti enogastronomici del

territorio.
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CRONOPROGRAMMA DEGLI INCONTRI

Gli 8 eventi per i consumatori si sono svolti il 2 e 3 ottobre 2021 presso la Pescheria
Vecia di Marano Lagunare e il 16 e 17 ottobre 2021 presso Eataly Trieste. In tutti gli
incontri sono intervenuti lo Chef Vincenzo Semeraro e il Biologo Marino Marco Magnani,

solo alcuni hanno visto la presenza dei pescatori Giuseppe Milocco, Paolo de Carli e
Fabio Russignan.

Gli eventi si sono organizzati come segue:

e PRIMO INCONTRO: Sabato 2 ottobre 2021 ore 12, presenti 10 persone
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e SECONDO INCONTRO: sabato 2 ottobre 2021 ore 18, presenti 27 persone.

e TERZO INCONTRO: domenica 3 ottobre 2021 ore 12, presenti 25 persone
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e QUARTO INCONTRO: domenica 3 ottobre 2021 ore 18, presenti 20 persone

e QUINTO INCONTRO: sabato 16 ottobre 2021 ore 12, presenti 17 persone
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e SESTO INCONTRO: sabato 16 ottobre 2021 ore 18, presenti 20 persone

e SETTIMO INCONTRO: domenica 17 ottobre 2021 ore 12, presenti 26 persone
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e OTTAVO INCONTRO: domenica 17 ottobre 2021 ore 18, presenti 30 persone

| 2 eventi di disseminazione/formazione per i ragazzi della scuola alberghiera dello IAL
FVG si sono tenuti giovedi 7 e venerdi 8 ottobre 2021 presso I’Accademia del Gusto FVG
al Centro Commerciale Citta Fiera in via Antonio Bardelli 4, Martignacco (Udine).
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e PRIMO INCONTRO: giovedi 7 ottobre 2021 ore 12
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e SECONDO INCONTRO: venerdi 8 ottobre ore 12
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Durante gli incontri hanno partecipato circa 60 ragazzi delle classi seconda, terze e
qguarte. Nel corso della giornata di giovedi 7 ha inoltre partecipato all’evento lo Chef
Massimiliano Sabinot del ristorante il Vitello d’Oro.

2. Creazione di una rete (network) di ristoranti per lo svolgimento di 10
serate a tema sulla piccola pesca artigianale siti in localita regionali non
costiere (scegliendo tra almeno 5 tra le seguenti localita regionali:
Pordenone, Spilimbergo, Maniago, Udine, Tarvisio, Cividale del Friuli,
Tolmezzo, Gorizia, Monfalcone, Cormons, Palmanova, Cervignano del
Friuli)e creazione di un ricettario con almeno 15 proposte

CRONOPROGRAMMA DELLE SERATE A TEMA SVOLTE

Sabato 2 ottobre, Ristorante Il palombaro (Gorizia)

Domenica 3 ottobre, Osteria Alla Ghiacciaia (Udine)

Sabato 16 ottobre, Ristorante Al Cenacolo (Pordenone)

Sabato 16 ottobre, Trattoria Tre Torri (Maniago, Pordenone)
Domenica 17 ottobre, Ristorante Gabi (Monfalcone, Gorizia)
Sabato 30 ottobre, Osteria Campana d’Oro (Palmanova, Udine)
Sabato 30 ottobre, Rebekin, Aquolina e vin (Gorizia)

Sabato 30 ottobre, Osteria Al Canarino (Udine)

Domenica 31 ottobre, Osteria Alle Volte (Udine)

10 Domenica 31 ottobre, Osteria In Taberna (Cormons, Gorizia)

LN EWNRE

Relatori:

Vincenzo Semeraro, Chef ed esperto in cucina di pesce
Marco Magnani, biologo marino

Riccardo Milocco, Presidente di FedAgriPesca FVG
Paolo De Carli, pescatore

YV VY
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Sabato 2 ottobre 2021 — Ristorante il Palombaro, presenti 30 persone
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Sabato 16 ottobre 2021 — Ristorante Al Cenacolo, presenti 32 persone
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Domenica 17 ottobre 2021 — Ristorante Gabi, presenti 26 persone
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Sabato 30 ottobre 2021 — Osteria Campana d’Oro, presenti 30 persone

La serata all’Osteria Campana d’Oro si & svolta con una grande partecipazione del pubblico che -

molto interessato dagli argomenti trattati — € stato molto partecipativo. Molti degli ospiti hanno,

infatti, fatto domande allo Chef Semeraro e a Marco Magnani che si sono divertiti a rispondere e
approfondire alcuni argomenti.

Sabato 30 ottobre 2021 — Osteria Al Canarino, presenti 30 persone

Gliinterventi presso I'Osteria Al Canarino, anche se si sono svolti a fine serata, hanno visto un
pubblico interessato e attivo. L'interesse degli ospiti si & notato specie durante lI'intervento dello
Chef Semeraro che ¢ riuscito a coinvolgere la platea con battute scherzose e domande
trabocchetto.

Domenica 31 ottobre 2021 — Osteria in Taberna, presenti 28 persone
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Domenica 31 ottobre 2021 — Osteria alle Volte, presenti 32 persone

3. Presentazione e realizzazione di attivita di comunicazione e promozione
degli eventi con:

a) n.1video tutorial in italiano della durata stimata di circa 10/15 minuti
nel quale con l'intervento di biologi, pescatori della piccola pesca e chef
sono stati illustrati cultura, tradizioni, evoluzione della piccola pesca
artigianale in regione con riferimento a:

- la piccola pesca artigianale e la sostenibilita ambientale;

- isistemi di pesca e principali specie ittiche oggetto di prelievo;

- metodi di preparazione, valorizzazione e somministrazione dei prodotti
ittici della piccola pesca.
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b) un breve video riassunto e documentazione fotografica delle attivita
svolte, in particolare degli eventi con i consumatori e gli studenti

| video riassunto delle attivita sono disponibili a questo link:
https://drive.google.com/drive/folders/1TKX1gvlcPanWWp4aSivNUrsTbuBr41rN

messaggi e strumenti promozionali mediatici contenenti informazioni
sugli eventi

e
] |

Attivita promozionali, divulgative e di comunicazione a supporto della pesca artigianale nella Regione Friuli Venezia Giulia

10 serate a tema: LA PESCA SOSTENIBILE LO SHOW COOKING con gli chefs

Appuntamenti con lo Show cooking (gratuiti)
Vincenzo Semeraro e Natascha Noia (per partecipare occorre il Green Pass)
10 sppuntamenti con la ristorazions incantrata sulla veloizzazione dells specisiits MENU' E DEGUSTAZIONE DEI PRODOTTI ITTICI + 2-30TTOBRE ore 12018 alla Pescheria Vecka (Maranc Lagunare)
DEL NOSTRO TERRITORIO
| pescatort. 4
BEVANDE:

Esecuzione dei pia
+ 20TTOBRE Ristorante Palombaro (Gorizia) Tel 0481 766569
« 30TTOBRE

Vellutata di fagioll borlotti delfa Car
+ 16 OTTOBRE Al Cenacolo (Pordenone) Tel 0434 086024

SECONDO ANTIPASTO
+ 16 OTTOBRE Trattoria Tre Torri (Maniago, Pordenane) Tel 0427 666808

“Covica"

+ 170TTOBRE Ristorante Gabl (Monfalcone, Gorizia) Tel 0481756707 SRMNFOUTATY

O Loy el /G.1a Dott.ssa Anna Gandini
SECONDA PORTATA

4 300TTOBRE rranno i Accademia

polentina Tarag 2 %

+ 300TTOBRE Osterla Al Canarino (Udine) Tel 0432 504715
VINI CONSIGLIATI

+ 310TTOBRE Osteria Alle volte (Udine) Tol 0432163 7069 IL CONTADO DI FARRA DISONZO

prodotti ittici della piccola pesc.

pr
::::: predotti enogastrenomici del ter

e AR AN
A ~§ !; ”.ﬁ .—.! )
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16-17 Ottobre 2021 da Eataly Trieste

ore 12 e 18 in Riva Tommaso Gulli 1, 34123 Trieste
o

DURATA SHOW COOKING 1 h e 30 minuti:

Progetto Adri.SmArtFish
intervengono il biologo Marco Magnani,
ei

L‘»‘?'-"""- :;2] seciout srowous
elochef =

EIVLI VINEZIA GIAA.

Per info e prenotazioni: 347 7198788 o produzione@pirene.it | biglietti sono disponibili anche su Eventbrite
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2-3 Ottobre 2021 alla PESCHERIA VECIA 16-17 Ottobre 2021 da Eataly Trieste

ore 12 e 18 a Marano Lagunare, Piazza Olivotto, 1 (Udine) ore 12 e 18 in Riva Tommaso Gulli 1, 34123 Trieste

DURATA SHOWCOOKING 2 ore:
intervengono il biologo Marco Magnani,
e lo chef Vincenzo Semeraro e i pescatori.

DURATA SHOW COOKING 1 h e 30 minuti:
logo

8 s
e lo chef Vincenzo Semeraro e i pescatori. zstbisey

Per i: 347

347

Le grafiche precedenti sono state utilizzate per la comunicazione social - sia sul profilo ufficiale
Facebook e Instagram di AdriSmArtFish sia sui gruppi delle localita in cui si sarebbero svolti gli
eventi — e anche per il sito Eventbrite, una piattaforma tecnologica di gestione di biglietti ed
eventi che consente alle aziende di organizzare e vendere biglietti per eventi online e in

presenza.

d) acquisto di almeno 6 spazi promozionali e divulgativi sui quotidiani
regionali il Messaggero Veneto e Il Piccolo contenenti informazioni sugli
eventi presso i consumatori e gli studenti:

- 2 mezze pagine e 1 piede sul Messaggero Veneto

- 2 mezze pagine e 1 piede su Il Piccolo

Calendario uscite effettuate:

- 1 ottobre: mezza pagina Messaggero Veneto ( 275x200 mm ) + piede Il Piccolo (

275x89 mm )

- 2 ottobre: piede Messaggero Veneto ( 275x89 mm ) + mezza pagina |l Piccolo (
275x200 mm)

- 6 ottobre: mezza pagina Messaggero Veneto ( 275x200 mm ) + mezza pagina Il

Piccolo ( 275x200 mm ).
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e) Materiale divulgativo e promozionale a supporto degli eventi:

- 4rollup

- 1000 tra depliant e ricettari

Progetto Adri.SmArtFish

la Pesca Artigl
inun contesta di sostenibilith

nterreg
) italy - Croatia

w Appuntamenticon
- 4 loShow cooking

4 24 30TTOBRE ORE 12 4 18 ALLA PESCHERIA VECIA (MARAN {AGUNARF)
DURATA SHOWEDOKING 2 are ters g kg Marce Magnand
44 chts Vincenes Samerare ¢ Matssha Neta o ouicatis
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Progetto Adri.SmArtFish

La la Pesca Artig) lle Coste Adriatiche,
in un contesto di sostenibilith

interreg Y} nEGIONE AUTONOMA
Italy - Croatia

&> FRIVLI VENEZIA GIUUA
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Projact of Valorisstion of SMall-scale
ARTisanal FiSHery of the Adrlatic
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I - Ml Attivita promozionall, divuigative e di comunicazione a supporto della pesca artigianale nella Regione Friull Venezia Glulia | ierres [

- 1 Partner del progetto - s
10 serate a tema: LA PESCA SOSTENIBILE LO SHOW COOKING con gli chefs lo Show cookil

s )

10 g con b oo e st e s st s

e et o o DEL NOSTRO TERRITORIO
ouanete elochefVinconte Sesseare  pesceto
et 617 TTOBRE cre 12418 80 EATALY n v Tnmasa Gl 1, 412 Tt
L& CENE SONO GRATUNTE EscLUSE LE BEVANE:

Esecuzione del piatt] a vis

on splegazioni tecniche & non
PRIMD ANTIPASTO

10 chef Vincenzo Semeraro ¢  peccatorl
Pt Intermarion « gienstaioni chismare Mo 347 7196TB8 o mandare ure mal

+ 18 OTTOBRE Al Canacolo (Pardernany) T 0434 088024 SECONDO ANTIPASTO pe
“Cavicn” g orata e banziews, cipolla 105 & Canasso o chips di patat Loblettivo & quello di sensiiizzare e formare gl studenti defle scucle alberghiere
+ 18 0TTOBRE slsraeg e
PRIMAPORTATA

ello 1AL FVG, o Dott.ssa.
SECONDA PORTATA ello AL VG, s Dott.ssa Anna Gandink-
Cefalo n boreto, pientna Taragna teners o crumble d pane. -
+ 30 OTTOERE Osterla Al Canarine (Udine) Tel 0432 504715

VINI CONSIGLIATI
+ 3 OTTOBAE Osterla Alle volte (Udine) Fel 0432 163 7068 L CONTADO DI FARRA UYSONZD

Sia i depliant sia i ricettari sono stati consegnati agli ospiti durante tutti gli eventi — sia show coking

sia serate a tema — e i relativi roll up sono stati posti davanti ad ogni location in occasione degli
eventi.
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4. Realizzazione di una vetrina virtuale multimediale denominata “Villaggio
del pescatore virtuale”

Il Progetto ha visto la stretta collaborazione con i referenti del Flag/CAG FVG che ci
hanno permesso di inserire la sezione denominata “Villaggio del pescatore virtuale” sul
loro sito www.fishverygood.it gia ricco di informazioni sulla piccola pesca sostenibile. |
contenuti sono stati pensati e scritti con la collaborazione di Giovanni Dean,
collaboratore Flag GAC FVG e Segretario del settore pesca di Fedagripesca FVG e sono
disponibili e visionabili a questo link http://www.fishverygood.it/iniziative/il-villaggio-

del-pescatore/

Pirene srl

Il Legale Rappresentante 5 novembre 2021

"/\\
P 5& SRL
/ /f
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