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PULA - U Komunalnoj palaci
Grada Pule odrzano je jucer,
uzbrojne uzvanike, prvojjavno
predstavijanje projekta KEY Q+
“Kultura i turizam kao kjucevi
kvalitete za prekogranic¢ni ra-
zvoj Italije i Hrvatske”.
Sed festival
Kako je u uvodu pojasnje-

dobiva
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Pulska trznica -~
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profesm
didakticku kuhm]u

Trajno nasljede ovog projekta trebalo bi biti zasnivanje
sedam “Key Q + pristupnih mjesta” - u Puli, Pazinu, Malom -
Losuuu,Cmdaleu,Pramaggloreu,Foﬂnnpopoh]ul'I‘rstuU
munaceset]ekomprqekarazdobl]aodrzaudvodnev
ni gastronomski festivali i to van glavne turisticke sezone

Glavni cilj projekta je,
kako je receno, obogaciva-
nje turisticke ponude pre-
kograni¢nog podrucja no-
vim turisti€kim proizvodima

no, KeyQ+ kapital ija je
uspjesnog projekia Key Q fi-
nanciranog putem Progra-
ma suradnje IPA ADRIATIC
u sklopu kojeg je ve¢ osno-
van Edukacijski gastronom-
ski centar Istre na Gortano-
vom brijeg, a gdje se u svihu
valorizacije autohtonih po-
ljoprivredno-prehrambenih

proizvoda Istre, posljednje
tri godine uspjesno pmvode
radionice edukacije i usav-
avanja turisticko-ugostitelj-
skih djelatnika.

ljenima na zajednickoj

kulturnoj i kulinarskoj basti-

ni. U tu svrhu razvijat ce se
novi turisticki itinerari koji
e povezivati hrvatske i tali-
janske pogranicne regije na
osnovu zajednicke kulinar-
ske bastine, a s ciljem pove-

céanja atraktivnosti ukljuce-

€ € Moaje ideja ici jos korak dalje,
stvoriti zajednickim snagama kKuli-
narsku akademiju kako bi daljrjim

obrazovanjem srednjoskolskog kadra

digli” kvalitetu kuhinja u restoranima i

hotelima na jo$ visi nivo
Ivan Jakov¢ic, europarlamentarac jijuiTrstu.

nih destinacija i povecanjem
njihove privlacnosti izvan
glavne turisticke sezone.
Kroz projektne aktivnosti
analizirat ce se i valorizira-
ti tipi¢ni proizvodi partner-
skih podrucja, posebno oni
koji izviru iz povijesnih raz-
doblja, od Rimskog carstva
do Austro-Ugarske Monar-
hije, planirane su i studijske

' izajednicke edukacije nami-

jenjene kuharima i konoba-
rima, a trajno nasljede ovog
projekta trebalo bi biti zasni-
vanje sedam “Key Q + pristu-
pnih mjesta” - u Puli, Pazinu,
Malom Losinju, Cividaleu,

Pramaggioreu, Forlimpopo-

IS AR




E I HRVATSKE RADI PROMOCUE AUTOHTONIH PROIZVODA

Jasenka Kapuralin,
voditeljica projekta

kacijsku kuhinju u kojoj ce
se moci odrzavatiradionice
i razni kulinarski dogadaji,
osmislit cemo novi turistic-

. Kkiitinerer te i dalje educira-

ti kuhare jer su nam upra-
-vo oni krajnji korisnici koji
valoriziraju nase autohto-
ne gastro proizvode te od
njih smisljaju ukusna i li-
jepa jela, navela nam je Ja-
senka Kapuralin, voditeljica
Centra za edukaciju, europ-
sku i institucionalnu surad-
nju AZRRI-a.

Naglasila je da se sve to
radi kako bi se valorizira-
li proizvodi domacih voca-
1a, poljoprivrednika i stocara
te kako bi mladi ljudi mogli
ostati na zemlji i od toga do-
bro Zivjeti.

U sklopu projekta radit ce
se na povecanju atraktivno-
sti i valorizaciji povijesnih i
kulturnih gradevina izmedu
ostalog Trznice u Puli iz raz-
doblja Austrougarske mo-
narhije te u Trstu povijesne -
zgrada pod nazivom “Brod
slobode koji je skrenuo na
istok” koja je sagradena 1950.
godine.

Zajednicka kultura
stola i Zivljenja
Kako veli Renato

Perc, direktor pul-

ske Trznice, u dvje-

ma zgradama pa
tako 1 pulskoj trz-
nici postavit ce se

i opremit profesi-
onalne didakticke
kuhinje gdje ce ek-
spertni chefovi izvo-
diti inovativne radi-
onice i cooking show
koncepte s ciljem privia-
cenja viSe turista, ali i lo-
kalnih stanovnika. One Ce,
na zanimljiv i pou¢an na-
¢in, promovirati tradiciju,

_ U njima ce se tijekom
projekinog razdoblja odrza-
ti dvodnevni gastronomski
festivali i to van glavne turi-
sticke sezone.

Valorizacija povijesne
arhitekture

Za podrucje Istfe naj-
znacajnija dobrobit koja
bi trebala proizaci iz ovog
projekta je uredenje edu-
kacijske kuhinje na katu
pulske trZnice, a koja bi u
buducnosti trebala sluzi-
ti odrzavanju kulinarskih
tecajeva i radionica nami-
jenjenih gradanima i turi-
stima, a u sklopu projekta
“Key Q +” izradivat ce se i
idejni projekt revitalizacije
. ove gradske trznice.

- Talijanski i hrvatski par-
tneri vec¢ su uspjesno su-
radivali, a ovim projektom
idemo prosiriti dobiveno
znanje dalje. U Puli cemo

- tako oipe'sgbitimanju edu—$
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Sve se to radi kako bi se valorizirali pro-
izvodi domacih vocara, poljoprivrednika
[ Stocara te kako bi mladi [judi mogli
ostati na zemlji 1 od toga dobro Zivjeti

povijest, kulturu i gastrono-
miju KeyQ+ podrucja.

Predstavljanje projekta
pratili su jucer pulski gra-
donacelnik Boris Mileti¢ i
istarski Zupan Valter Fle-
go koji su naglasili vaznost
prekogranicne suradnje i
edukacije, dok je Ivan Ja-
kov¢ic, zastupnik u Europ-
skom parlamentu, kazao da
je projekt vec ostvario izvr-
sne rezultate, povezujuci
teritorije koji imaju sli¢nu
“kulturu stola i Zivljenja” te
pridonio valorizaciji izvr-
snih proizvoda na kojima
Europska unija mora insi-
stirati.

- Moja je ideja i€i jos ko-
rak dalje, stvoriti zajednickim
snagama kulinarsku akade--
miju kako bi daljnjim obra-
zovanjem srednjoskolskog
kadra “digli” kvalitetu kuhi-
nja u restoranima i hotelima
na jo§ visi nivo, zakljucio je
Jakovéi€. v+ -~ S




